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RTE. HORNO DE ASAR LA ANTIGUA POSADA

PAELLA
Paella, segundo a elegir, bebida y postre

Plaza de España, 0. Turégano
Tfno. 921 500 429  

CA TECHU
Por encargo. Todo el año. A partir de 15 personas 6 € ración

Jefe de cocina: Techu
Viernes. Todo el año.

PAELLA
Paella por encargo

C/ El Pilar, 18 (detrás de la Iglesia). El Espinar
   Tfno. 921 181 662

7 € 10 €

RESTAURANTE JOSÉ
Por encargo. Todo el año.

ARROZ CON CARABINEROS
Arroz con carabineros y vino blanco

Plaza, 4. Segovia
     Tfno. 921 460 919 

www.restaurantebarjose.com
25 €

RTE. EL RINCÓN DE BELÉN
Por encargo. Todo el año.

Jefe de cocina: Belén Martín

ARROZ CON BOGAVANTE

C/ Matadero, 6. Basardilla
       Tfno. 921 404 260 y 633 639 555

www.elrincondebelen.es
17 €

ANTIGUA CASA VIZCAÍNOS

RISOTTO CON GAMBAS

C/ San Francisco, 12. Segovia
     Tfno. 921 441 438

antiguacasavizcainos.com/wordpress
12,90 €

En carta. Todo el año.
Jefe de cocina: Daniel Fernández de Lucas

VENTORRO SAN PEDRO ABANTO
Viernes. Todo el año

Cinco primeros, cinco segundos y plato estrella arroz con bogavante

 ARROZ CON BOGAVANTE
Primero a elegir, arroz con bogavante, postre y café

Carretera de Arévalo, 28,. Segovia
      Tfno. 921 431 481

www.sanpedroabanto.com
10 €

RESTAURANTE MUÑOZ
Martes. Todo el año. Precio en carta 19 €, un bogavante para dos personas

Jefe de cocina: Asis

ARROZ CON BOGAVANTE
 Entrante, bebida y postre

C/ Ochoa Ondategui, 21. Segovia
    Tfno. 921 496 012 / 619 028 580 10,90 €

RTE. EL RINCÓN DE RAMÓN

PAELLA
Paella, segundo plato, bebida, café y postre

C/ Iglesia, 4. Cantimpalos
     Tfno. 921 496 181

www.chorizocantimpalos.net

9,50 €

Viernes. Todo el año. 9 € ración por encargo y 8 € para llevar
Jefe de cocina: Ramón Soto

CALENDARIO SEMANAL

SOLO POR ENCARGO MARTES

JUEVES

VIERNES

DOMINGO

EN CARTA

Los Mellizos (Carbonero el Mayor)
Mesón El Arriero (Segovia)
A Toca (Turégano)
Ca Techu (El Espinar)
Restaurante José (Segovia)
Lalastra (Segovia)
El Rincón de Belén (Basardilla) 

Restaurante Muñoz (Segovia)

Restaurante Plaza (San Rafael)

La Cocina de Segovia (Segovia)
San Pedro Abanto (Segovia)
El Rincón de Ramón (Cantimpalos)
La Antigua Posada (Turégano)

Lalastra (Segovia)
Restaurante Plaza (San Rafael)

El Rincón del Segoviano (Segovia)
La Tasquina (Segovia)
Antigua Casa Vizcaínos (Segovia)
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COLABORAN:

COLABORAN:

Plaza de San Martín, 3. Segovia. 
Tfno. 921 047 678

www.sanmartinbarrestaurante.com

ARROZ NEGRO
Arroz negro con chipirones y calamares + segundo  

a elegir, bebida, café y postre

RTE. SAN MARTÍN
Martes. Todo el año.

C/ Conde Sepúlveda, 53. Segovia
Tfnos. 921 051 631 y 620 038 260

ARROZ MELOSO CON BOGAVANTE  
Y GAMBAS

Arroz + segundo a elegir+ bebida, café y postre

RTE. BAR JAMONERÍA LALASTRA
Domingos y por encargo. Todo el año.

Jefe de cocina: Cristina San José.

Paseo de Ezequiel González, 25
Segovia. Tfno. 921 461 545

www.restaurantemaracaibo.com

ARROZ CON PICHON
Arroz con pichones de Tierra de Campos

CASA SILVANO “MARACAIBO”
Todos los días. Todo el año.

C/ Alhóndiga, 2. Segovia
  Tfno. 921 462 770

RISOTTO
Risotto con setas y trufa

LA BODEGA DEL BARBERO
Todos los días. Todo el año.

Jefe de cocina: Lucas.

Plaza de la Tierra, 4. 
Segovia

Tfnos. 921 460 753 y 687 036 529

CALDOSO A LA MARINERA
Arroz caldoso a la marinera y un segundo plato  

a elegir + pan, vino, agua y postre

BAR CAFETERÍA BUCANERO
Todos los días. Todo el año.

Jefe de cocina: Linda Gamesz León.

11,90 €

18 €

Av. Padre Claret, 10. Segovia. 
     Tfno. 921 424 800

www.eltenedor.es/restaurante/el-rincon-del-segoviano/201656

ARROZ CREMOSO CON SETAS  
DE TEMPORADA

Arroz cremoso con setas de temporada, con torta  
de Celestino Arribas y angula ahumada

EL RINCÓN DEL SEGOVIANO
En carta. Todo el año.

Jefe de cocina: Pedro Quian Fernández.

Judería Vieja, 5. Segovia
Tfno. 921 463 740

www.lajuderiadesegovia.es

ARROZ BASMATI CON POLLO
Estilo Bryani con pollo, salsa de yogurt y ensalada

RTE. LA JUDERÍA
Miércoles. Todo el año.

Jefe de cocina: Ali Iftikhar.

Paseo Ezequiel González, 26. Segovia
Tfno. 921 43 74 62 

www.lacocinadesegovia.es

ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE
Arroz Caldoso con Bogavante y Hojaldre Relleno

LA COCINA DE SEGOVIA
Jueves. Todo el año. Jornadas del arroz en Otoño.

Jefe de cocina: Marco Antonio Llorente

Plaza Valdeláguila, 3. 
Segovia

    Tfno. 921 463 914

ARROZ CON BOGAVANTE
Arroz, dos segundos a elegir, bebida y postre

LA TASQUINA
Todos los días. Todo el año.

Jefe de cocina: Ismael Yagüe.

Carretera de Arévalo, 10. 
Segovia

Tfno. 921 436 326

ARROZ CON LIEBRE
Arroz, ensalada, bebida, café y helado

MESÓN EL ARRIERO
Por encargo. Todo el año.

C/ Isabel la Católica, 1. Segovia
Tfno. 921 463 728

FALSO RISOTTO CON SETAS  
SHIITAKE

Setas shiitake, manzana, crujiente de jamón ibérico, queso 
        parmesano rallado 100% y orégano liofilizado

RTE. INFANTE
SOLO POR ENCARGO
Mesón El Arriero
Rte. Tetería Tuma
Bar Rte. La Oveja Negra
Bar Rte. Los Mellizos
Ca Techu
El Chiringuito de Escalona
A Toca

MARTES
Rte. San Martín

MIERCOLES
Rte. La Judería

JUEVES
La Cocina de Segovia
Rte. Plaza

VIERNES
Ventorro San Pedro Abanto
Rte. El Rincón de Ramón

DOMINGO
Delegación, Rte. & Café
Rte. Bar Jamonería Lalastra
Rte. Plaza

EN CARTA
El Rincón del Segoviano
Rte. Infante
Bar San Luis
Casa Román

En carta. Todo el año.
Jefe de cocina: David Guijarro.

C/ Colón, 5. Segovia
Tfno. 921 047 455

PAELLA

DELEGACIÓN, rte. & café
Domingos y por encargo. Todo el año.

Los domingos tapa de paella con consumición.
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